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Mércores 12 de maio - Auditorio Municipal de As Neves - PONTEVEDRA

10:00: INAUGURACION DA VI SEMANA GASTROCULTURAL:

D2. Carmela Silva. Presidenta da Deputacidn de Pontevedra.

D. Xosé Rodriguez. Alcalde As Neves.

D2. Maria del Carmen Gil. Presidenta Asociacion EFA A Cancela.

D2, Lara Fernandez. Directora Centro Formacion Profesional EFA A Cancela.

Os distintos protagonistas expordn o sector agro alimentario da nosa contorna
explicando as suas iniciativas transformadoras en ambitos como a innovacién
gastrondmica, a salde, a nutricidn, a educacién, o medio ambiente, o desenvolvemento
rural e social e en xeral de actores que a través das stuas accidons impactan de xeito
positivo na sustentabilidade alimentaria e cultural do noso territorio.

10:20 Mesa redonda: “UNHA MIRADA CARA A SUSTENTABILIDADE ALIMENTARIA”

D. Alberto Traversa. Moderador. Xornalista Gastronémico do xornal Alacena Roja.

RELATOR TEMATICA
D. CARLOS PEREZ. Compostaxe comunitaria. REVITALIZA. PROXECTO
Asesor de residuos da DEPUTACION DE PONTEVEDRA.

A sustentabilidade circular:

A compostaxe comunitaria consiste no aproveitamento para
facer compost dos biorresiduos domeésticos xerados en
varios domicilios ou actividades. Realizano de maneira
controlada as mestras e mestres composteiros en centros de
compostaxe de uso comun situados en recintos abertos ou
de acceso libre.

Deputacion de Pontevedra.

D2. ALEJANDRA PROXECTO EDUCATIVO TRANSVERSAL

GONZALEZ. Coordinadora deste proxecto no Concello de As Neves que

Enxefieira Agricola. ten como fin formar persoas respectuosas e esixentes co

As Neves-PONTEVEDRA medio ambiente. Realizard tamén unha introducién no
mundo das Plantas silvestres e o seu poder gastronémico.

D. ANTONIO MENDEZ. Aposta polo enoturismo no rural.

Hotel da Natureza Nande.
As Neves-Pontevedra.

D. RUBEN GUTIERREZ. Proxecto recuperacion oliveiral galego.

Responsable Dpto. Agro de FILOSOFiA . . .
Ofrecer produtos de alimentacién de calidade a prezos

Aceites Abril. o . .
competitivos en consonancia cos principios de
Ourense. . .
sustentabilidade ambiental.
12:00
HORA RELATOR TEMATICA
12:30 D.JAVIER OLLEROS RESTAURANTE CULLER DE PAU.
Restaurante Culler de Pau. | Unico restaurante en Galicia con 2 estrelas Michelin.
O Grove-Pontevedra.
D.ALBERTO BAAMONDE Director de Zingin Audiovisual. Realizador, produtor e
Director de Cine. director de peliculas como “chiﬁando na Fin do mundo”
ou o documental sobre a vida de Javier Olleros. “O
equilibrio dos opostos”.
»‘0 EQUILIBRIO DOS OPOSTOS”
Documental que se adentra na vida do Chef Javier Olleros.
*Previa visualizacion o martes 11 de 15:45 a 17:30 no
Auditorio de As Neves.
13:30 ROLDA DE PREGUNTAS
14:00-14:45 TASTING LAB “Coiiece a que sabe a nosa terra”

'CATA ACEITES ABRIL AUDITORIO MUNICIPAL DE AS NEVES

AOVE Galego colleita propia "Reserva previa. Maximo 15 persoas".
PAUSA

“ = »
wEEA _ TASTING LAB “Cofiece a que sabe a nosa terra

INSTALACIONS EFA A CANCELA

16:00-16:45 | CATA MEL D2 BEATRIZ RIOS.
Coordinadora IXP Mel de Galicia.
16:00-16:45 | CATA REQUEIXO D. ALEJANDRO MARTINEZ
Xerente cooperativa Requeixo e Mel de As Neves.
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Xoves 13 de maio - Auditorio Municipal

de As Neves - PONTEVEDRA

RELATOR

TEMATICA

10:00 | D2. NAVA CASTRO.
Directora Turismo de Galicia

Emprendemento turistico en Galicia e nos Camifios
de Santiago.

MESA REDONDA: IN

CUBADORA DE TALENTOS

D. ADOLFO BLANCO.
Moderador das ponencias.

Licenciado en Econdmicas.

Asesoramento en diversas fundacions e en Proxectos
de Empresa.

Estudos técnicos en Banca.

Experiencia en Banco Popular.

D2. MARIA VILLALONGA
Economista.
(Sesion online).

ECONOMIA SOSTIBLE.

Participante do movemento Economia de Francisco.
O obxectivo é por en marcha un proceso de cambio
global para practicar unha economia diferente, mais
xusta, inclusiva e sostible. Un evento internacional.

D.2 ISABEL COSTAS

Tres Fuciios. Cooperativa Galega
de Porco Celta.

Presidenta.

Castro de Carballedo-Lugo.

Un impulso ao rural desde o cooperativismo e a
sustentabilidade do monte.

12:00 PAUSA
MESA REDONDA (Continuacion)
D. SANTIAGO LINEIRA. Cultivo de pequenos froitos do bosque (framboesa,
SAT Fungocerga. arando, amora, grosella ,...). Shii - take cultivado en
Presidente. tronco de carballo cogomelo silvestre ( boletus,
Melide-A Coruna. niscalo, chantarela, etc.)
D. JAVIER PELAEZ. Vifio de autor con mais de 40 hectareas de vifiedo.
Bodegas Marqués de Vizhoja. Sustentabilidade alimentaria dos vifios.
Director técnico.
Arbo-Pontevedra.
D. FRANCISCO GONZALEZ. PROXECTOS EMPRENDEDORES.
GDR CONDADO-PARADANTA. Accions e axudas coas que contan desde o grupo de
A Cafiiza-Pontevedra. desenvolvemento rural.
D. DAVID MENDEZ E D2. Producién e comercializacion online de produtos de
KELY PORBAL. horta.
“La Huerta de Carmen”.
Rubids-As Neves-Pontevedra.
14:00 ROLDA DE PREGUNTAS
PAUSA
_ “Coiece a que sabe a nosa terra”
HORA INSTALACIONS EFA A CANCELA

CATA AUGARDENTE E

DE GALICIA.
16:30-17:20 | 12 QUENDA

"Reserva previa. Maximo 15 persoas".

17:30-18:30 | 22 QUENDA

"Reserva previa. Maximo 15 persoas".

LICORES TRADICIONAIS [D.2 SONIA OTERO.
Membro Consello Regulador C.R.11.XX

_ Fotografia: tresfucinos.gak -
; ; ~




Venres 14 de maio - Auditorio Municipal de As Neves - PONTEVEDRA

RELATOR TEMATICA

FALEMOS DE CALIDADE ALIMENTARIA

D. XOAN MIGUEL CONCHEIRO Presentacion de AGACAL (Axencia Galega da Calidade
Xefe Departamento de Proteccion | Alimentaria), que se encadra dentro das entidades

e Calidade Alimentaria-AGACAL instrumentais de medio rural e que ten, entre outros
obxectivos, o da promocidn e proteccién da calidade
diferenciada dos produtos alimentarios galegos.

As indicaciéns de calidade diferenciada en Galicia:
Importancia e repercusion. Novas figuras de recente
implantacion: Artesania Alimentaria e IXP Pan Galego.

11:00 | p2. BRiIGIDA HERMIDA Mestra xeadeira.

Xearte Brigitte
Santiago-A Coruiia.

11:20 | D. ALBERTO RODRIGUEZ Mestre pasteleiro.
Doceria Doce Estilo
Melide-A Coruia.

11:40 PAUSA

12:10 | REVALORIZACION DO RURAL
CONSELLEIRO DE MEDIO RURAL Aldeas Piloto e poligonos no medio rural.

10:00

13:10 ROLDA DE PR A
13:45 CLAUSURA DA VI SEMANA GASTROCULTURAL

D. José Gonzalez. CONSELLEIRO DE MEDIO RURAL.

D. Xosé Rodriguez. Alcalde As Neves.

D2. Maria del Carmen Gil. Presidenta Asociacion EFA A CANCELA.
D2. Lara Fernandez. Directora EFA A CANCELA.

HORA “Coiece a que sabe a nosa terra”

INSTALACIONS EFA A CANCELA

17:00-18:30 | CATA DE VINOS: D.O TINTOS E BRANCOS “RiAS BAIXAS”

-Vina Nora.
-Abadia de Tortoreos. AdEgas de As Neves.

-Sefiorio de Rubiods.
"Reserva previa. Maximo 15 persoas".

Orde da cata:
“Espumoso Brut”. Sefnorio de
Rubids.
“Condado do Tea”. Abadia
de Tortoreos.
“Nora 100% Albariino”.
Vina Nora.
“Nora da Neve”. Envellecido
en barrica. Viila Nora.
“Abadia de Tortoreos Barrica”.
Abadia de Tortoreos.
“Condado Tinto Seleccidn.
Senorio de Rubiods.




